Menu autour de la truffe R
wniguement samedis 4 jamvior 2025 1%
sun nseripbion ayanl le 26 decombrey "
45€ paw peasomne cafe eb vins compris
Realise par le thaitewry Michel SAGNES
- UAsstette des Gowvmaneds -

e Vcelout¢ de cepes. creme foucttée truffée. chips de
jambon Serrano.

e Moussc dc chevre frais truffé. brisure de sabl¢ au
parmesan.

o Crémeux de topinambour truff¢. concasse de noisettes
torr¢fices.

e [artarc aux deux saumons truffc.

e Noix dc¢ Saint-Jacques sur un it de polenta crémeusce
truffée. picee chaude.

e Jouc dc boeuf cuisinée en confit. purc¢e de ratte truffce.
Icgumes anciens. sauce truffée. picee chaude.

e Crémeux de brie truffé sur un lit de roquette.

e Brunoisc de pommes caramdlis¢es. cabceou truffe,

e [\ntremet. creme foucttée mascarpone a la vanile
truffce.
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