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CHATEAL DE

ML PENN{.UTIEP;
g MENU
Z— SAINT-SYLVESTRE

90€/Pers(Hors Vins)

APERITIF

Coupe de champagne, amuses bouches

ENTREE
Foie gras mi-cuit maison, confit

de pommes et raisins.

POISSON

Mi-cuit de Homard bleu et Saint-Jacques,
tartare végétal aux épices douces.

TROU-NORMAND

Sorbet limoneello

VIANDE

Tournedos de Veau juste marqué, jus fumé,
légumes glacés, mousseline de pommes truffées.

DESSERT

Glacé Mandarine impériale,
Coupe de ecrémant de Limoux

LA TABLE CAVE DU CHATEAU
SUR RESERVATION UNIQUEMENT

04.68.25.63.48



