'MENU DUOTJANVIER 2025

90 € PAR PERSONNE HORS BOISS0N
QUELQUES AMUSE BOUCHE

Le pressé de foie gras de canard confit,

volatlle fexmiere, blettes et artichauts.
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Les noix de St Jacques au gzi“,

topinambours en risotto et beurre blanc.
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Ce turbot sauvage au Champagne, panais

vanillé et moxilles.
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Ce toutnedos de chapon fermier, embeuriée
de choux vert au laxd paysan, carottes

braisées et sauce supréme.
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Ce fwmageT de la Laiterie de Marzac.
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La 1 2re gourmandise de ['année.
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