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	OFFICE DE TOURISME COMMUNAUTAIRE DE LA CÔTE DU MIDI
GRAND NARBONNE TOURISME



[bookmark: _Hlk527553291]FICHE DE RENSEIGNEMENT 2022
PRODUCTEURS DU TERROIR
ÉTABLISSEMENT

Enseigne :DOMAINE CACCIA………………………………………………………… ………………………………………
Raison Sociale : SCEA CACCIA………………………………………………………………………………… …………
Adresse : 16 rue du chantier (siège social) / 86 avenue de Narbonne (cave particulière) 
Code postal / Ville : 11130 SIGEAN
Nom du responsable : Noémie CACCIA 
Téléphone fixe public: 06.13.75.17.73
Téléphone portable public : 06.13.75.17.73
Adresse E-mail public : scea.caccia@gmail.com
Site Internet : instagram @domaine.caccia




Contact privé (ne sera pas communiqué)
Nom : CACCIA
Prénom: Jérôme
Tel:
Portable: 06.13.56.77.30
Mail: caccia.jerome@laposte.net + scea.caccia@gmail.com 


Statut :
	Artisan
	Coopérative
	Eleveur

	Producteur
	Caveau de dégustation
	Groupements de producteurs








Labels et marques :
	Accueil paysan
	Guide du Routard
	Qualité Tourisme

	Accueil Vélo
	Pays Cathare
	Agriculture biologique

	Bienvenue à la ferme
	Qualité Tourisme Occitanie Sud de France
	Vignobles et Découvertes

	Club Prosper Montagné
	Club Table & Vin de l’Aude

	MOF



Famille :

	Assaisonnements et accompagnements
	Boissons, vins et spiritueux
	Boulangerie, pâtisserie et biscuits

	Charcuterie et viandes confites
	Confiseries et gourmandises
	Fruits, légumes et champignons

	Plats cuisinés
	Produits apéritifs
	Produits céréaliers

	Produits de la mer et d’eau douce
	Produits divers d’origine animale
	Produits laitiers

	Viandes, volailles et oeufs

	
	




AOC/AOP						OUI               NON
Descriptif 
Production de vins blancs, rosés, rouges, en IGP Pays d’Oc et AOC Corbières, certifiés agriculture biologique.





COMMUNICATION/DESCRIPTIF
Présentez le lieu en quelques lignes (le cadre, vos atouts marketing… qui êtes-vous ?) :
Attention, le descriptif est limité à 999 caractères soit environ 200 mots
Domaine viticole familial en agriculture biologique à Sigean, au cœur du parc naturel régional de la narbonnaise. Nous cultivons la vigne sur les sols argilo-calcaire des terrasses de Laval ou en bordure des salins ; et sur les terres sablonneuses de l’ancien lit de la Berre. Ici, les cépages méditerranéens sont comblés de soleil et chahutés par les vents, bordés par la garrigue, les étangs et la mer. Ce terroir d’exception impose une conduite respectueuse de l’environnement. Des actions en faveur de la faune et de la flore sont régulièrement menées sur nos parcelles. C’est cette nature, belle et sauvage, qui forge la singularité de nos vins. Dégustations gourmandes et balades dans les vignes. Ouvert toute l’année. Sur réservation uniquement. ………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

Facebook ?						OUI               NON
Si oui, adresse…………………………………………………………………………………….……………………………
Trip Advisor ?						OUI               NON
Si oui, adresse url………………………………………………………………………………………………………………
Google+						OUI               NON
Si oui, adresse url………………………………………………………………………………………………………………

Autres sites d’avis? (mentionnez lesquels et leur adresse url de votre établissement)
INSTAGRAM : @domaine.caccia
Site internet en cours de création








POUR LES VISITES
Visites individuelles
Visites libres en permanence :
	Oui
	Non
	Non renseigné


 
Visites libres sur demande :
	Oui
	Non
	Non renseigné


 
Visites guidées en permanence :
	Oui
	Non
	Non renseigné


 
Visites guidées sur demande :
	Oui
	Non
	Non renseigné


 
Durée moyenne visite :
 
Visites pédagogiques en permanence :
	Oui
	Non
	Non renseigné


 
Dégustation gratuite :
	Oui
	Non
	Non renseigné


 
Nombre de produits :
 
Visites groupes
Visites libres en permanence :
	Oui
	Non
	Non renseigné


 
Visites libres sur demande :
	Oui
	Non
	Non renseigné


 
Visites guidées en permanence :
	Oui
	Non
	Non renseigné


 



Visites guidées sur demande :
	Oui
	Non
	Non renseigné


 
Visites pédagogiques en permanence :
	Oui
	Non
	Non renseigné


 
Durée moyenne visite :
 
Dégustation gratuite :
	Oui
	Non
	Non renseigné


 
Dégustation payante :
	Oui
	Non
	Non renseigné


 
Tarif par personne :

De 2 à 10 € selon formule choisie
 
Complément informations visite
 
Vente à la propriété
	Oui
	Non
	Non renseigné


Vente par correspondance
	Oui
	Non
	Non renseigné




Accueil/Périodes ouverture et fermeture
Merci de détailler vos périodes/jours d’ouvertures et de fermetures ainsi que vos horaires précises (par exemple : « service uniquement le midi », « ouvert 7 jours sur 7 et 24h sur 24 »)
Soyez précis !
Si vous avez plusieurs périodes d’ouvertures différentes en fonction des mois ou des saisons, merci de bien le préciser.
Par exemple : Du 01/04/2022 au 30/09/2022, du lundi au vendredi de 8h à 12h et de 14h à 18h…………………………………………………………………………………………………………………………………………Ouvert à l’année. Sur réservation uniquement …………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
Compléments d’info accueil général
………………………………………………..………………………………………………………………………………
Ouverture 24h/24 : 							OUI               NON

Langues parlées :      Anglais            Espagnol (moyen)              Allemand	      Italien        Autres :………………………………………………………………….
Accueil Personne handicapée 					OUI               NON

Marque Tourisme & Handicap
(merci de rayer le/les handicap(s) qui ne vous concernent pas) :
Handicap auditif							OUI               NON
Handicap moteur							OUI               NON
Handicap mental							OUI               NON
Handicap visuel							OUI               NON

Animaux acceptés : 							OUI               NON
Supplément : si oui………………… €					
Exception possible lors des balades dans les vignes, sur demande lors de la réservation.



[bookmark: _Hlk89867595]Groupes
Groupe accepté : 							OUI               NON
Nombre de personnes max :						15 à 20 max………
Parking autocars							OUI               NON

Nombre emplacements bus : aucun
Nombre de groupes maximum en simultanée : 1 groupe de 15 à 20 max
Descriptif animation ou services : 
Dégustations gourmandes et balades dans les vignes, avec vue sur les parcelles et le décor du parc naturel régional. Différentes formules possibles. Sur réservation uniquement. ………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………








TARIFS 2022 (à partir de)
[bookmark: _Hlk89867623]Si tarifs différents en fonction de la saisonnalité, merci de détailler par période

Toute l’année
Bouteille à partir de(mini maxi 2022) : de 7.50 € à 12 € la bouteille (rouge / blanc / rosé)
Dégustations gourmande (vin, charcuterie, fromages, tapas… tarif variable selon la demande), balades dans les vignes.

COMPLEMENT TARIFS 2022 A COMPLETER SI BESOIN : 
……………………………………………………
………………………………………………….



Mode de paiement :
	Access
	Chèques de voyage
	Mandats internationaux

	American Express
	Chèques Vacances
	Mandats postaux

	Bons CAF
	Devises
	Online sécurisée

	Campings chèques
	Diners Club
	Paypal

	Carte bleue
	Espèces
	Ticket restaurant

	Cartes de paiement
	Eurocard - Mastercard
	Virements

	Chèque déjeuner
	Jetons
	Visa

	Chèques bancaires et postaux
	
	







Moyens de communication réservation (ne pas renseigner si ce n’est pas une url de RESERVATION)
 

Adresse url de réservation en ligne…………………………………………………………………………………..



[bookmark: _Hlk89867652]Support média :
Nous vous invitons à nous faire parvenir 4/5 visuels libres de droit au format jpeg et en format paysage obligatoirement (l’insertion d'une photo en format portrait n'est pas possible).
Il faut absolument que la photo soit en haute qualité (HD) et de taille : 1200 x 900 px au minimum.
Merci d'envoyer celles-ci par mail uniquement ou par wetransfer : lesomail@cotedumidi.com

Très important : Vous devez être propriétaire de ces photos et avoir le droit de les transmettre. Merci de compléter l’autorisation de cession de droits ci-jointe.



Je certifie que ces informations sont exactes.
[bookmark: _Hlk527553239]Ces informations sont sous la responsabilité du prestataire.

Date : 07.06.2022
Signature : Noémie et Jérôme Caccia
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