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NUIT DE
LA TRUFFE

VILLENEUVE-MINERVOIS

SAM. 9 FEV. 2019 » REPAS DE GALA 20H

PARRAINE PAR LAURENT CHABERT,
CHEF DU CHATEAU DE L'HOSPITALET (NARBONNE)
ET LE LYCEE CHARLES CROS

Résa. : 06-45-86-22-49 / nuitdelatruffe@gmail.com
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& Men u f; MARCHES AUX TRUFFES ET

i W 52 PRODUITS DU TERROIR

accompagné par une sélection de vins
de Gérard Bertrand

Le 19 janvier et le 9 février

de 9h30 a 13h a Villeneuve-
Minervois. A partir de 11h,

la confrérie vous proposera
des mets truffés pour vous
restaurer.

La maison de la truffe sera
ouverte les jours de marché de
10h a 16h.

Crémeux de panais, siphon truffe,
jus de poulet et croustillant

€ ) S 5
o Sur l'idée d'une Carbonara : )

. Spaghetti de céleri rave, jaune d'ceuf
mariné, truffe et sauce vol au vent

Réserve spéciale Chardonnay IGP Pays d'Oc

NUIT DE LA TRUFFE

20H / UNIQUEMENT SUR
RESERVATION & PAIEMENT
JUSQU'AU 2 FEVRIER

au 06 45 86 22 49
nuitdelatruffe@gmail.com

70 € par personne.

Cette année, Laurent CHABERT,
chef du Chateau de I'Hospitalet
(Narbonne), parrain de la

Nuit de la Truffe, propose un
menu du terroir aux truffes
Pays Cathare soigneusement
élaboré et servi par les éleves
du lycée des métiers Charles
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. Lapoularde de la région farcieala ©
truffe et foie gras, sauce au vin rouge

(Cross Séries « Sélection Terroir » - AOP Fitou Rouge)
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5 Brillat savarin truffé 5

& S O &

Tartelette chocolat truffée, creme
@ bralée a la Mélanosporum, sorbet =
& chocolat =

(Vin Doux Naturel — Maury — Rouge — Grenache)

Venez découvrir le musée de la truffe et sa boutique de produits truffés. Vente de truffes
fraiches toute I'année. Du lundi au samedi de 10h a 12h et de 14h a 18h.

Chez nous, a Villeneuve-Minervois, la truffe est au centre de toutes les
discussions depuis des générations. Produit rustique et naturel, elle vous séduira
par ses saveurs et son goUt puissant et trés aromatique.

«Princesse de la terre, elle devient reine sur votre table».




