*Antipasti : Assortiment de mets Italiens (Légumes marinés, charcuterie, fromage...)

Nos Platy

*Assiette de Jambon de Parme 8.50€
*La Brushetta : Pain de campagne, Mozzarella, Pesto, Jambon de Parme, Copeaux de 7.50€
Parmesan, Roquette
Carpaccio de boeuf , Parmesan, Oignons rouge, Huile d’olive, Basilic 11.00€
Nos Salades
* salade Bella Napoli : Salade, Roquette, Oignons, Jambon de Parme, Mozzarella, 13.00€
Copeaux de Parmesan, Tomates séchées, Pesto
Salade Orttagio : Salade Végétarienne avec légumes variés 13.00€
* Salade Matriciana : Salade, Roquette, Pancetta, Chévre, Noix, Tomate cerise, Basilic 13.00€
Petite salade verte 3.50€

* Risotto : Magret, Salami Picante, Tomates séchées, Pleurotes, Persil

Risotto aux gambas décortiquées, Salami Piquante, Tomates séchées, Pleurotes, Persil

Risotto au saumon frais

Ossobuco de veau a la Milanaise maison

Cote de Veau grillée, Linguines fraiches & poélée de légumes

Escalope Milanaise, Linguines fraiches & poélée de légumes

Escalope Di Parma, Linguines fraiches & poélée de [égumes

Noy Pates Fraiches

Les pites
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* carbonara : Creme fraiche, Pancetta, Oignons, Jaune d’ceuf, Parmesan

Bolognese : Sauce bolognaise, Basilic, Parmesan

* Bella Napoli : Pesto, Pancetta, Parmesan, Basilic, Tomates séchées, Tomates Cerise

Arrabiata : Tomates fraiches, piment, pesto, olives

3 Fromages : Creme fraiche, Roquefort, Chevre, Parmesan

Putanesque : Huile d’olive, Anchois, Capres, Tomates Cerise, Olives Noires

Les Pites de law Mer :

Linguines aux gambas 16.00€
(Sauce Américaine)

Tagliatelles au saumon frais 14.00€

Nos Desserty

Tiramisu 6.00€ Baba au Rhum
Panacotta 6.00€ Mousse au chocolat
Vacherin Glacé  6.00€ Nougat Glacé

Café Gourmand 6.50€

Assiette de Fromages
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7.00€
6.00€

6.00€
7.50€

Lazagnes de la casa

Raviolis de la casa

Café ou Chocolat Liégeois

Dame Blanche
Colonel

Williamine
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12.50€
13.00€
13.50€
13.50€
13.50€
13.50€

16.00€

7.00€
7.00€

8.00€
8.00€
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Nos Boissons
L ériti

Ricard, Pastis, Casanis (3cl)

Suze, Campari, Porto, Martini,
Muscat, Moscato, Marsala (5cl)
Bitter Venezzio (sans alcool)
Kir (12cl)

Bieves pressiovw
Estrella : 25cl

50cl
Affligem 25cl
50cl

(Supplément sirop 10cts €)
Les bieres env bouteille

Biere sans alcool

Desperados, Corona (33cl)

Les soday

Coca cola, zéro 33cl, Orangina 25cl
Schweppes 25cl, Perrier 33cl, Ice tea 25cl
(Supplément sirop 10cts €)

Red bull

Limonade

Diabolo

Sirop a I'’eau Monin

Tus de fruit dw Somail

Abricot, Tomate, Raisin,

Pomme, Poire, Péche
Ley boissonsy chaudes

Expresso, café allongé, déca, noisette

Double expresso

Café creme

Cappuccino, chocolat chaud
Chocolat viennois, café viennois

Thé et infusion

Irish Coffee
Les eaunx minéraley
San Pellegrino : 50cl 3.50€ 100 c
Semillante : 100cl
(Plate ou Pétillante)
Vittel : 25 cl

50 cl

100 cl

2.00€
3.20€
3.20€
3.20€
3.00€

3.00€
5.50€
3.80€
7.00€

3.50€
5.00€

3.00€

3.50€
2.50€
2.60€
2.00€

3.50€

1.50€
2.60€
2.60€
3.20€
3.50€
2.60€
7.00€

4.00€
2.00€
3.00€

3.50€
4.00€



Les IGP
Domaine Cros Reboul
En Rebellion Pinot noir

Corbiéres

Abbaye de Fontfroide « Ocellus »
SCV Castelmaure « Rouge Vigneron »
Chateau Ollieux Romanis « Cuvée Classique »

SCV Embres et Castelmaure « La Pompadour »
Chateau La Voulte Gasparets « Cuvée Réservée »
Domaine Villemajou

Cuvée Sextant

50cl 11€

Minervois
Chateau Fauzan
Domaine de I’Ostal « Estibals »

Fitou
Domaine Bertrand Bergé « Origines »

La Clape
Chateau Rouquette « Les terres Marines »

Pic Saint Loup
Domaine Le Chemin Des Réves « Abracadabra »

Vins Italiens

Chianti Montagnana

Lambrusco DOC (Rosso et rosato)
Montepulciano « La Maiella »
Nero D’Avola

Nos ving Blancs

Les IGP

Le verre 12cl « L’été Gascon »
Domaine de Pellehaut « L'été Gascon »
(blanc moelleux)

Prima Nocture — Vin bio sans sulfite

La Clape
Chateau Rouquette Sur Mer « Arpege »

Corbiéres
Abbaye de Fontfroide « Occellus »
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13.50€
15.00€

15.00€
15.00€
18.00€
20.00€
21.00€
21.00€
24.00€

15.00€
21.00€

20.00€

15.00 €

21.00€

19.00€
12.50€
19.00€
19.00€

3.50€

18.00€

17.00€

20.00€

15.00€

Nos ving Rosés

Les IGP
Gris Blanc IGP Pays D’Oc

Corbiéres
Abbaye de Fontfroide « Ocellus » 50cl 11€
Chateau Ollieux Romanis «Cuvée Classique »

Cotes de Provence
« Commanderie de Peyrassol »

Verre de vin : Rouge, Rosé & Blanc

Verre de vin 12cl
Verre de Gris blanc 12 cl
Verre de Lambrusco 12 cl

Vin de la casa : Rouge, Rosé, Blanc

Pichet 25cl
Pichet 50cl
Pichet 75cl

Cocktailsy

Mojito

Caipirinha ,Caipiroska

Aperol Spritz

Americano

Virgin Mojito (Coktail sans alcool)

Digestifs

Manzana, Get 27, Get 31, Limoncello, Poire,
Armagnac, Cognac, Calvados, Bailley’s, Cointreau,
Grand Marnier, Grappa

»

Whisky ,Vodka, Gin, Rhum,Tequila
Jack Daniel ‘s

Champagne
Mini Pommery 20 cl
Bouteille Pommery 70cl
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17.00€

15.00€
18.00€

21.00€

2.50€
3.50€
3.50€

4.50€
8.00€
11.50€

7.50€
7.50€
6.50€
7.50€
6.50€

6.00€

6.00€
8.00€

18.00€
70.00€



»¢ Nos Pizzas »¢

Margarita : Tomate, Mozzarella, Basilic, olives

Prosciutto : Tomate, Mozzarella, Jambon blanc, Basilic, Olives

Chevre miel : Créme fraiche, Oignons, Chévre, Miel, Origan, Olives
Roquefort : Tomate, Mozzarella, Roquefort

Salami picante : Tomate, Mozzarella, Salami picante, Origan, Olives
Regina : Tomate, Mozzarella, Jambon Blanc, Champignons, Basilic, Olives
San Remo : Créme fraiche, Mozzarella, Oignons, Pancetta, Champignons,
Origan, Olives

Napolitaine : Tomate, Ail, Huile d’olive, Anchois, Mozzarella, Oignons,
Capres, Origan, Olives

Végétarienne : Tomate, Mozzarella, Oignons, Poivrons, Champignons,
Artichauts, Basilic, Olives

Bolognese : Sauce Bolognaise, Oignons, Mozzarella, Basilic

La Calzone : Tomate, Mozzarella, Jambon Blanc, Champignons, CEuf,
Origan

Fromaggi : Tomate, Mozzarella, Gorgonzola, Chévre, Scamorza fumée
Parmesan, Origan, Olives

Casanova : Tomate, Mozzarella, Salami picante, Coppa, Oignons, Créme
fraiche, origan, Olives

Etna : Tomate, Mozzarella, Salami picante, Merguez, Oignons, Poivrons,
CEuf, Origan, Olives

Italienne : Tomate, Mozzarella, Salami picante, Jambon de Parme,
Tomates cerise, Parmesan, Pesto

Pise : Créme fraiche, Oignons, Noix, Mozzarella, Chévre, Gorgonzola,
Pancetta, Origan, Olives

La Toscane : Creme fraiche, Noix, Mozzarella, Pancetta, Roquette,
Parmesan, Tomates cerise, Pesto

Pienza : Mozzarella, Huile d’olive, Roquette, Jambon de Parme, Tomates
cerise, Mozzarella Di Buffala, Pesto

Colonnata : Creme fraiche, Mozzarella, Gorgonzola, Tomates cerise, Lard
de Colonnata, Creme de Balsamique

Salmone : Creme fraiche, citron, capres, mascarpone, sauge, saumon cru

Mariné

Supplément : 1.50€ _
* Contient du porc

9.00€

11.00€

11.50€

11.50€

12.00€

12.50€

12.50€

12.50€

13.50€

13.50€
13.50€

14.00€

14.00€

14.50€

14.50€

14.50€

14.50€

15.00€

16.00€

16.00€



